
1/14/12 

*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of foodborne illness. 

 

 
 
 
 
 
 
 

Saturday & Sunday 9:30 to 3pm 

 
Biscuits & Gravy two homemade biscuits topped w/ sausage gravy served w/ fresh fruit cup  9 
Farrago Buttermilk Pancakes w/ choice of bacon or sausage & maple syrup  10 
Stuffed French Toast thick cut challah braid stuffed w/ maple cream cheese & toasted pecan maple syrup  10 

w/ choice of bacon, sausage or fruit cup 
Breakfast Pizza w/cream gravy, breakfast sausage, green bell pepper, red onion, cheddar cheese   Small/Med 

   Topped with two fried eggs (scrambled upon request)   11/15 
Breakfast Calzone scrambled eggs, Italian sausage, spinach, mushrooms, mozzarella cheese,   15 

sour cream, wrapped in a sourdough crust & topped w/ hot marinara sauce 
Chicken Fried Chicken & Waffles served w/ two eggs the way you like ‘em & cream gravy  14 
Breakfast Quesadilla scrambled eggs, cheddar cheese, breakfast sausage & red onion w/  11 

a sun‐dried tomato tortilla, served w/ red pepper yogurt sauce   
Market Steak & Eggs grilled w/ chimmichurri sauce, two eggs the way you like ‘em & breakfast potatoes  17 
Chilaquiles scrambled eggs, chorizo, crispy tortillas, queso fresco w/ a spicy tomatillo salsa verde  13 

& side refried beans   
Huevos Rancheros two eggs, polenta, black beans, mozzarella cheese, cilantro & roasted corn salsa  12 
Cajun Benedict two poached eggs, Canadian bacon w/ crawfish cream sauce on a homemade biscuit  15 
  Substitute smoked salmon   + 3 

Hawaiian Sweet Red Crab Cakes* w/ poached eggs, herb potatoes & asparagus cream sauce  18 

Smoked Salmon Omelet cream cheese slices & a light lemon rosemary beurre blanc  16 

Bottomless Courtyard Brunch build your own brunch plate with fresh Farmer’s Market pickin’s  19 
Served to order & made right before your eyes! 

Brunch Sides 

 

 
 
 

Two eggs any style*         4  Homemade biscuits (2 each)      4 

Applewood bacon (3 slices)       4  Cup of cream gravy        3 

Breakfast sausage (2 pieces)      4  Muffin (1) Sunday only      3 

Sliced Avocado          1  Rustic white or wheat toast      2 

Pancakes (1 each)         3  Roasted corn salsa        1 

Herb roasted breakfast potatoes    4  Diced fresh fruit cup        3 

Shredded potato cakes (2 each)     4  Fresh fruit plate        7 

Cup of sausage gravy        4  Sour cream          1 



 
 

Appetizers 
Guacamole w/ tortilla chips  8 
Roasted Corn Salsa w/ tortilla chips  5 
Curried Hummus & Tabbouleh w/ arugula salad, sambal citrus vinaigrette & whole wheat pita  8 
Crispy Calamari served w/ wasabi dipping sauce & marinara  9 

          Small/Large 

Caesar Salad romaine, manchego, fried capers, croutons & caesar dressing   6/8 
   Add grilled chicken         + 4   

Cup/Bowl 
Posole latin pork & hominy stew w/ green chilies, fresh cilantro & grilled baguette     6/11 

Late Brunch 
Served from 1pm to 5pm 

Bread baked fresh daily by Slow Dough Bread Co. 
Choice of Cajun fries or sweet potato fries 

Sub or add fruit cup 1.95 

Farrago Burger handmade Angus burger w/ gorgonzola cheese, house steak sauce, fried onions  12 

& leaf lettuce served on Slow Dough Pretzel bun  

Smoked Chicken Sandwich mozzarella, guacamole, tomato & leaf lettuce  11 
  Add Applewood Smoked Bacon + .95 

Steak Sandwich sliced market steak w/ sautéed mushrooms, mozzarella cheese, chipotle mayo   14 
& grilled red onions on Slow Dough olive oil ciabatta   

Pizzas 
 Med/14  ‐  Large/19 

Tomato Pizza Salad pistachio pesto, tomato, fresh mozzarella, petite salad & sun‐dried tomato balsamic vinaigrette 
Chicken & Garlic roasted garlic lemon oil, lemon wheels, shredded mozzarella & pulled chicken 
Margherita marinara, shredded mozzarella, sliced tomatoes & fresh basil 
Farrago' Roni marinara, shredded mozzarella & pepperoni 
Spin City marinara, shredded mozzarella, spinach & mushrooms   
Bobaroni a patron favorite concoction! Pepperoni, marinara, shredded mozzarella, spinach & mushrooms   
Jerked Pizza Caribbean jerk spice, mozzarella, Canadian bacon, mango & pineapple 
Goat Cheese sun‐dried tomato vinaigrette, goat cheese, spinach, red onion & mushrooms 

Build Your Own:   
  Sauce marinara, pistachio pesto, garlic lemon oil or jerk spice 
  Cheese mozzarella, manchego, feta or goat cheese 
  Meats Canadian bacon, pepperoni, Italian sausage or chicken 
  Vegetables spinach, mushrooms, pineapple, tomato, Sicilian or kalamata olives, red onion,  
  bell peppers, roasted garlic, grilled veggies or jalapenos 

 

 
Specialty Brunch Drinks 

Juice!  Orange, Grapefruit, Apple or Pineapple            3 (small)  5 (large) 
Bloody Mary our own spicy mix  8 
Frozen Bellini  8 
Semi‐Bottomless Mimosas!* per person      10 

*It's the law!  TABC regulations require that all drink specials have a determined quantity of alcohol 
 
 
 
 
 
 
 

An 18% gratuity will automatically be added to parties of 6 or more 
Menu items subject to change without notice. 


